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株式会社フォーブス 

 

今の季節から夏の盛りまでを彩る、爽やかな香りとフレッシュな味わいが楽しめる「生酒」 

酒蔵レストラン宝『夏の生酒』を５/１６(月)に９蔵一斉解禁！！ 

ホテル・レストランの運営およびコンサルティングをおこなう株式会社フォーブス（代表取締役：松崎充宏）

が運営する酒蔵レストラン宝（東京都千代田区丸の内３－５－１ 東京国際フォーラムＢ１  ＴＥＬ：０３－

５２２３－９８８８）では、この季節のお楽しみ「夏の生酒」を５月１６日に解禁いたします。 

当店のオフィシャルパートナーである９つの蔵元の季節限定酒を少しずつ楽しめる、大好評の９蔵セットを 

今年もご用意しております。オフィシャルパートナー９蔵の季節限定酒が必ず飲めるのも、酒蔵レストランな

らでは！アスパラなど夏野菜を使った“季節メニュー”や９県の郷土料理とともにお楽しみください。 

 

                          

 

 

 

 

 

 

 

 

＜オフィシャルパートナー９つの宝蔵『夏の生酒』 概要＞ 

夏の生酒とは・・・？ 

冬に仕込まれて春先にしぼられたお酒は夏を迎える頃にちょうど荒々しさがやわらいでまろみをおびます。そ

のフレッシュな味わいを大切に、いっさいの火入れをせずに低温熟成させたのが夏の生酒です。 

蔵元から直送された生酒ならではの爽やかな香りと清涼感あふれるみずみずしい味わいは、汗ばむ季節にぴっ

たり「今、美味しい」旬のお酒です。 

当店では、オフィシャルパートナー９つの宝蔵の生酒が少しずつ楽しめる９蔵セット（１９８０円・税別） 

をご用意しております。 

 【山形】大山 特別純米生酒 出羽の里 

 【宮城】浦霞 純米生酒 

 【栃木】開華 純米生酒 

 【岐阜】久寿玉 純米生酒 

 【京都】白嶺 香田 特別純米酒 生酒 

 【奈良】春鹿 純米吟醸生酒 

 【岡山】嘉美心 純米吟醸生 

 【高知】司牡丹 船中八策 零下生酒 

 【大分】西の関 特別本醸造生酒 ひや 



＜宝蔵のご紹介＞ 

オフィシャルパートナー全国９蔵をご紹介いたします 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【酒蔵レストラン 宝－たから－ 店舗概要】 

全国の地酒銘酒９蔵元にご協力いただき日本の酒文化を世界に発信 

季節限定酒と郷土の旬の素材をご堪能いただける蔵元に一番近い酒蔵レストラン 

 

住所：東京都千代田区丸の内３－５－１ 東京国際フォーラムＢ１ 

交通：ＪＲ有楽町駅 徒歩１分/地下鉄有楽町線有楽町駅 徒歩１分 

   地下鉄日比谷線日比谷駅 徒歩４分/地下鉄銀座線銀座駅 徒歩５分 

電話：０３－５２２３－９８８８   

営業時間：ランチ  月～金１１：３０～１４：３０ 

土・日１１：３０～１５：３０ 

     ディナー 月～金１７：００～２３：００ 

          土・日１７：００～２２：００ 

席数：全１２０席 

店長・料理長：木村 / 副店長：敷波 

ＵＲＬ： http://musshu.jp/store/takara_top.html 

 

【この件に関する問合せ先】 

㈱フォーブス 広報・宣伝担当 青木美幸 

              TEL 03-3292-8888 / MAIL aoki@hotelwing.co.jp 

             「酒蔵レストラン 宝」副店長 敷波（しきなみ） 

 TEL 03-5223-9888  

mailto:aoki@hotelwing.co.jp

